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1. OBJETO DE LA CONTRATACION
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SOCIALIZAR LA ESTRATEGIA INSTITUCIONAL CON JUECES(AS) Y COMUNIDAD JURIDICA

Contratacién de servicios de almuerzos o cenas en el marco de reuniones para socializar la

estrategia institucional de la Suprema Corte de Justicia y sus dependencias.

2. ALCANCE DE CONTRATACION

Contratar proveedor para el suministro de alimentos Ejecutivos (incluyendo de manera no
limitativa almuerzos o cenas) en un periodo de 2 meses o hasta agotar el total del monto

contratado, para el uso del Consejo del Poder Judicial y sus dependencias.

3. FUENTE DE RECURSOS

La contratacién prevé un monto RD$1,500,000.00 (un milldn quinientos mil pesos con 00/100)
contemplados en el PACC-2024, con el nUmero de CUR: 24104001 6.

4. CARACTERISTICAS DEL SERVICIO

A continuacién, detallamos las especificaciones producto de esta contratacion:

No.

Tipo plato
principal

Componentes

Opciones Diarias

Tipo de preparacion

Tradicional /
vegano o
bajo en
calorias

Dos (2) porciones de
una opcidn de proteina

Una (1) opcién de carne blanca

Tradicional

Una (1) opcidn de carne roja

Tradicional

Una (1) opcidon de pescado o
marisco

Baja en caloria

Una (1) opcidn de proteina vegetal | Vegana
Nota: Una de las opciones de carne

roja o blanca puede ser sustituida

por sopas o caldos, que Tradicional

contemplen proteina animal
(sancocho, cocido, etc.)

Una (1) porcion de una
opcién de
carbohidrato

Una (1) opcidén de viveres

Baja en caloria

Dos (2) opciones de arroz

Tradicional

Nota: En el caso del arroz blanco
debe presentar una opcidén de

granos (habichuelas rojas, negras,

blancas, gandules, garbanzos,
lentejas, etc.)

Tradicional

Una (1) porcidn de una
opcién de ensalada

Una (1) opcién de ensalada

Tradicional

Una (1) opcién de ensalada

Baja en caloria

Una (1) porcion de
guarniciéon

Una (1) opcidén de guarnicién o
complemento

Tradicional

Una (1) porcién de
postre

Una (1) opcidn dulce

Tradicional
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No. T|pf> p.lato Componentes Opciones Diarias Tipo de preparacién
principal
2 Estacién Café, té, leche entera, chocolate y leche vegetal.
liquida Dos (2) opciones de jugo natural.

Nota importante:

e En_el requerimiento _se deberd incluir_provision de servicio de montaje, camareros,
cuberteria, manteleria, cristaleria y presentacién de los alimentos en Chef In_Dish
ejecutivos.

e Los alimentos deberdn ser presentados en montaje tipo buffet o plateados.

e Las raciones alimenticias serdn provistas a solicitud de la Gerencia de Protocolo, segin
agenda de actividades hasta agotar el monto contratado. En el requerimiento se indicard
para cuantas personas serd provisto el servicio.

4.1 PRESENTACION DE ALMUERZOS O CENAS

La presentacién de estos debe ser en bandejas o servidos en Chef In Dish ejecutivos a
requerimiento, como se muestra en el cuadro siguiente:

ALIMENTOS EN BANDEJA ALIMENTOS EN CHEF IN DISH

-

4.2 DETALLES DE LOGISTICA Y DISTRIBUCION
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La provisidbn de servicios se llevard a cabo en las dependencias del Poder Judicial, ubicadas en
Santo Domingo:

a) La entidad contratante dispondrd de una plantilla en Excel para que el proveedor haga la
carga electrénica del menU semanal de almuerzo.

b) Las enfregas deberdn ser realizadas en las localidades previamente coordinadas.

Cc) Se requiere que el proveedor transporte los alimentos en termos de conservacion que
garanticen el mantenimiento de temperatura de las comidas.

5. Oferta técnica
5.1 Documentacién para presentar
5.1.1 Oferta Técnica

a. Un (1) ejemplo de menu por cada tipo de servicios conforme lo requerido en el numeral (tres)
3 el presente documento.

b. Cartas de recepcion conforme de servicios de almuerzos o cenas brindados a empresas
privadas o instituciones del Estado.

c. Certificacién BPH en cocinas emitidas por el INDOCAL.

d. Constancia de plan de control de plagas de la empresa donde se encuentran ubicadas la(s)
cocina(s) donde serdn preparados los alimentos requeridos.

e. Certificacién de permiso o habilitacién sanitaria emitida por el Ministerio de Salud Publica.

5.1.2 Degustacion Del MenuU

Para realizar una completa evaluacion técnica, todos los oferentes que participen deben hacer
una degustaciéon de un (1) servicio de cada plato, conforme al siguiente detalle:

Un plato principal con opciones de preparaciéon tipo “tradicional”

Un plato principal con opciones de preparacién tipo “bajo en calorias” o “vegana”

Un plato dulce de postre

Presentacion limonada con menta y fresa

Cada servicio deberd ser presentando y emplatado. Los peritos responsables evaluardn la
presentacién, higiene, organizacion, frescura, calidad de los alimentos, sabor y condiciones de la
entrega.

Lugar de la degustacion: Edificio sede del Consejo del Poder Judicial y la Suprema Corte de
Judicial, sito en el Centro de los Héroes de Constanza, Maimén y Estero Hondo.
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5.1.3 Oferta Econémica

El proveedor presentard una cotizacion estableciendo el precio de referencia de cada almuerzo
o cena por personal. Este precio serd utilizado como referencia para la facturacién. La institucién
podrd realizar solicitudes que modifiquen el precio unitario, previo acuerdo con el proveedor.

6. CRITERIOS DE EVALUACION

6.1 Documentacidn para presentar

a. Un (1) ejemplo de menU por cada tipo de servicios conforme lo requerido en el
numeral (ires) 3 el presente documento.

b. Cartas de recepcidon conforme de servicios de almuerzos o cenas brindados a
empresas privadas o instituciones del Estado.

c. Certificacién BPH en cocinas emitidas por el INDOCAL. Cumple /

d. Constancia de plan de confrol de plagas de la empresa donde se encuentran | No Cumple
ubicadas la(s) cocina(s) donde serdn preparados los alimentos requeridos.

e. Certificacidn de permiso o habilitacién sanitaria emitida por el Ministerio de Salud
PUblica

6.2 Degustacién

Se requerird de cada oferente, una muestra de racién segun el detalle para cada uno de los
comensales:

e Un plato principal con opciones de preparacion tipo “tradicional”
e Un plato principal con opciones de preparaciéon tipo “bajo en calorias” o “vegana”
e Un plato dulce de postre

e Presentacién limonada con menta vy fresa

A confinuacién, los aspectos que serdn evaluadas durante la degustacién con tres (3)
comensales, la cual serd aplicada para cada racidén de comida.

La tabla de valoracién es una escala de tres (3) Puntos por cada perito, para cada racién de
alimento:

1. Malo (1 pto): Alimentos presentado de manera inadecuado. Exceso o falta moderada de
condimentos correspondientes al platillo ofrecido.

2. Regular (2pto): Alimentos presentados de manera parciaimente adecuada. Exceso o falta
moderada de condimentos correspondientes al platillo ofrecido.

3. Bueno (3 ptos). Alimentos presentado de manera adecuada. Nivel de condimentos
adecuados al platillo ofrecido.

| | CRITERIOS | 1 | 2 | 3 |
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Un plato principal con | Presentacion
opciones de
preparacion tipo
“tradicional”

Sabor

Un plato principal con | Presentacién
opciones de
preparacion tipo

“bajo en calorias” o Sabor
“vegana”

Un plato dulce de Presentacion
posire Sabor

Presentacion
limonada con mentay

fresa Sabor

Presentaciéon

Nota importante:

e La puntuacion minima para estar habilitado es de 60 de 72 puntos.

e enla degustacion para ser habilitado.

e No serdn evaluadas propuestas con menU distinto al detallado en las
especificaciones.

e Se utilizard una ficha para documentar el proceso de degustacion.

e Se agendard una fecha en el cronograma del proceso para recibir las muestras en las
instalaciones de la Suprema Corte de Justicia para fines de degustacion.

7. ADJUDICACION

La adjudicacién se efectuard a un Unico proveedor que: 1) cumpla con en cuanto a los
documentos a presentar y 2) obtenga el mayor puntaje en la degustacion.

8. VIGENCIA DEL CONTRATO

El suministro de los servicios de refrigerios, almuerzos o cenas tendrd una duracion de 2 meses o
hasta agotar la partida presupuestaria disponible.

9. FORMA Y CONDICION DE PAGO

Crédito a treinta (30) dias contra emisién de orden de compra, entrega de la factura generada
mensualmente, con comprobante gubernamental e impuestos al dia.

10. RESPONSABILIDADES DEL CONTRATISTA
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Para provision del servicio el proveedor adjudicado deberd asegurar el cumplimiento de las
siguientes responsabilidades:

¢ Indumentaria correcta del Personal: El personal que manipule y distribuya los alimentos deba
vestir la indumentaria adecuada e higiénica para los fines, incluyendo, delantal o mandil,
cubre pelo, tapa boca, guantes y calzado cerrado.

e Método de recepcion y verificacién de mercancia: fecha de caducidad vigente (si aplica);
color, apariencia y olor de los alimentos aceptables (sin: mohos, restos de insectos,
descomposicion, mal olor, oxidacion, etc.);

e Vehiculos de Distribucion de los Alimentos: los vehiculos utilizados para la distribucion de los
alimentos deben ser cerrados, limpios en las dreas que se utilizan para el transporte de la
comida. El personal de transporte y los vehiculos deben estar al dia con los documentos de
ley (seguro v licencia). El personal de transporte vy los vehiculos deben estar identificados.

El incumplimiento de alguno de los requerimientos establecido podrd conllevar la anulacién de
la orden sin responsabilidad de la institucion.

Autorizado por:

Javier Cabreja
Coordinador General de Comunicaciones y Asuntos Publicos

Peritos:

Manuel E. Pérez Baez
Gerente de Protocolo

Yantia Pascual
Asistente Administrativa

José R. Cruz Velazquez
Asistente Administrativo
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4 Yantia M. Pascual De la Rosa

Jose Rafael Cruz Veldzquez

Javier de Js. Cabreja Polanco

Documento firmado digitalmente, puede validar su integridad en el siguiente enlace:
https://firma.poderjudicial.gob.do/inbox/app/poderjudicial/v/545W-7QNE-HLNT-USVU
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